
RIGATONI CON POLPETTINE (G, D)
rigatoni pasta with slow cooked italian style 
meatballs in tomato sauce and basil 
kısık ateşte pişirilmiş italyan usulü köfteli, domates 
soslu ve fesleğenli orecchiete makarna

SIGNATURE - LASAGNE (G, D)
homemade pasta, classic bolognese, béchamel, 
parmesan
ev yapımı makarna, klasik bolonez sos, beşamel sos, 
parmesan

CHITARRINE ALL’ASTICE E FRUTTI
DI MARE (MIN 2 PERSON) (G, D, S)
home made chitarrine pasta with lobster, jumbo 
prawns, calamari, mussels, vongole, seafood ragu, 
bisque, cherry tomatoes and basil
ıstakoz, jumbo karides, kalamar, midye, vongole, deniz 
ürünleri ragu, bisque, çeri domates ve fesleğen ile ev 
yapımı chitarrine makarna

TORTELLI BIANCONERI (G, D, S)
homemade black and white ravioli with shrimp and 
cabbage, creamy mussels emulsion, samphire
karides ve lahanalı ev yapımı siyah ve beyaz ravioli, 
kremalı midye emülsiyonu, deniz börülcesi

RAVIOLINI CON VITELLO 
E SPINACI (G, D)
homemade raviolini, with braised veal and spinach, 
mushroom veloute, veal jus
ev yapımı ravioli, kızarmış dana ve ıspanaklı,
mantarlı veloute sos, dana jus sos

PA S TA  /  M A K A R N A
FETTUCINE ALFREDO (G, D)
homemade pasta, cream, chicken, mushrooms, 
parmesan cheese
ev yapımı makarna, krema, tavuk, mantar, 
parmesan peyniri

SPAGHETTI CARBONARA (G, D) 
beef bacon, egg yolk, touch of cream, 
pecorino cheese, cracked black pepper
dana bacon, yumurta sarısı, krema, pecorino 
peyniri, karabiber

PENNE ALL’ ARRABBIATA (G, V)
garlic, chili, cherry tomatoes, parsley, tomato sauce
sarımsak, kırmızı biber, çeri domates, maydanoz, 
domates sosu

TAGLIATELLE O SPAGHETTI ALLA 
BOLOGNESE (G, D)
traditional rich minced beef ragu bolognese style
geleneksel dana kıymalı ragu soslu tagliatelle veya spaghetti 

PAPPARDELLE ALLA
SORRENTINA (G, D, V)
garlic, cherry tomato, basil, fresh melting mozzarella, 
tomato sauce with a touch of cream 
sarımsak, çeri domates, fesleğen, taze eritilmiş mozzarella, 
kremalı domates sosu

LINGUINE ALLE VONGOLE (G, S)
neapolitan style linguine with evoo, garlic, parsley, 
clams and a touch of chili
sızma zeytinyağlı napoliten usulü linguine, sarımsak, 
maydanoz, kum midyesi ve acı biber

S O U P  /  ÇO R B A 
VELLUTATA AI FUNGHI 
PROFUMATA AL TARTUFO (D, V)
wild mushroom veloute, aromatic cream, 
truffle scent 
yabani mantar veloute sos, aromatik krema, 
trüf kokusu

MINESTRONE CLASSICO (V)
classic tuscan style vegetable minestrone
klasik toskana usulü sebzeli çorba

S A L A D  /  S A L ATA
INSALATA TRICOLORE (N, V)
belgian endive, mix leaves, cherry tomatoes, cucumber, 
green olives, walnuts, sherry vinaigrette
belçika hindiba, karışık yeşillikler, çeri domates, salatalık, 
yeşil zeytin, ceviz, şeri sirke sosu

POMODORINI, BOCCONCINI E 
AVOCADO (D)
cherry tomatoes, fresh bocconcini mozzarella, fresh 
avocado, oregano, evoo and lemon
çeri domates, taze mozzarella topları, taze avokado, 
kekik, sızma zeytinyağ ve limon

PIAZZETTA NIZZARDA (D)
mix leaves, edamame, semi dried tomatoes, baby 
potatoes, red onions, quail eggs, corns, tuna fish, 
citronette dressing
karışık yeşillikler, yeşil soya fasülyesi, yarı kurutulmuş 
domates, bebek patates, kırmızı soğan, bıldırcın 
yumurtası, mısır, ton balığı, citronette sosuPARMIGIANA DI

MELANZANE (G, V, D)
classic fried layered eggplants, rich tomato sauce, 
provola cheese, parmigiano, fresh basil
kızartılmış patlıcan katmanları, zengin domates sosu, 
provola peyniri, parmesan peyniri, taze fesleğen

FRITTURA DI CALAMARI,
GAMBERI E VERDURINE (G, D, N, S)
deep fried calamari, prawns, crispy veggies,
   piazzetta dip
kızarmış kalamar, karides, çıtır sebzeler, piazzetta sosu

POLPO E PATATE
amalfi style marinated octopus, potatoes and 
olives salad, peppers emulsion
amalfi usulü marine edilmiş ahtapot, patates ve zeytin 
salatası, biber emülsiyonu

STARTER / BAŞLANGIÇ
TARTARE AL SALMONE E 
AVOCADO (D)
lightly marinated salmon, fresh avocado, 
patato rosti, sour cream, salmon caviar
hafif marine edilmiş somon, taze avokado, patates 
röşti, ekşi krema somon havyarı

POLPETTE DI NONNA (G, D)
italian style nonna crispy braised beef meatballs in 
rich tomato sauce and fondue
italyan usulü zengin domates sosu içerisinde 
ağır ateşte pişmiş dana köfte ve fondü

CARPACCIO DI MANZO (G, D)
thinly sliced beef tenderloin, arugula, citrus 
dressing, parmesan fondue, crispy onion, aged 
parmigiana
ince dilimlenmiş dana bonfile, roka, narenciye sos, 
parmesan fondü, çıtır soğan, yıllanmış parmesan

BURRATA (D, V)
medley of marinated grilled vegetables, 
double tomato jam, cherry tomatoes
marine edilmiş karışık ızgara sebzeler, 
duble domates reçeli, çeri domatesler

CAPRESE PIAZZETTA (G, D, V, N)
fresh mozzarella, marinated fresh and sun blushed 
tomatoes, pesto, balsamic drops, carasau chips
taze mozzarella, marine edilmiş ve kızartılmış taze 
domatesler, pesto sos, balzamik, 
carasau cips
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INSALATA DI RUCOLA
E GAMBERI (D, S)
arugula leaves, seared prawns, fresh orange, cherry
tomatoes, aged grana padano cheese, evoo
roka yaprakları, kızarmış karides, taze portakal, çeri domates, 
yıllanmış grana padano peyniri ve sızma 
zeytinyağı

CAESAR SALAD (G, D, S)
romaine lettuce, baby gem, croutons, crispy
focaccia, parmesan, caesar dressing
+ 100 chicken | + 150 prawns | + 180 chicken & prawns
yedikule marulu, kruton, çıtır focaccia, parmesan, sezar sos
+ 100 tavuk | + 150 karides | + 180 tavuk ve karides
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(G) GLUTEN / GLÜTEN   -   (D) DAIRY / SÜT ÜRÜNLERİ  -   (N) NUTS / KABUKLU YEMİŞ   -   (S) SHELLFISH / DENİZ MAHSÜLLERİ   -   (V) VEGETARIAN / VEJETERYAN

TURKISH MENU



S E A F O O D  /
D E N I Z Ü R Ü N L E R I
BRANZINO ALL‘ISCHITANA (G)
(FOR 2)
ischia style whole baked seabass, potatoes, olives, 
capers, cherry tomatoes, lemon, oregano, pangrattato 
served with sicilian style salad
ischia usulü fırında bütün levrek, patates, zeytin, kapari, 
çeri domates, limon, kekik, sicilya usulü salata ile galeta 
unu

SALMONE ARLECCHINO (N, D)
two way cooked salmon, asparagus, shiitake, almonds, 
caper, green onion, dill, fish and citrus broth
çift yönlü pişmiş somon, kuşkonmaz, şitaki mantarı, 
badem, kapari, yeşil soğan, dereotu, balık ve narenciye 
suyu

GAMBERONI (D, S)
seared king prawns, new potato salad, brussels 
slaw, red pepper and green essence, citrus zest
kızarmış kral karides, yeni patates salatası, brüksel 
lahanası, kırmızı biber ve yeşil esans, rende narenciye 
kabuğu  

GRIGLIATA MISTA DI PESCE (S)
(MIN. 2 PERSON)
mediterranean mix seafood platter, whole seabass, 
calamari, jumbo prawns, octopus, sicilian salmoriglio 
sauce, served with a fresh green salad
akdeniz karışık deniz ürünleri tabağı, bütün levrek, 
kalamar, kral karides, ahtapot, Sicilya usulü salmoriglio 
sos, taze yeşil salata

M E AT S  /  E T  V E  TAV U K 
OSSOBUCO (G, D)
24h slow braised beef shin, saffron risotto, gremolata
24 saat ağır ateşte pişmiş dana incik, safranlı risotto,
gremolata sos

FILETTO DI MANZO IN AGRETTO (D)
seared tenderloin steak, sweet and sour peppers, crispy 
aromatic polenta, thyme jus
kızarmış bonfile, tatlı ve ekşi biber, çıtır aromatik polenta, 
kekik suyu

COTOLETTA ALLA MILANESE (G, D)
pan fried breaded veal chop in clarified butter and herbs, served 
with arugula, cherry tomatoes and shaved parmigiano salad
sade yağ ve baharatlarla tavada kızartılmış pane dana pirzola, 
roka, çeri domates ve traşlanmış parmesan salatası

TAGLIATA DI AGNELLO (G, D, N)
pistachio crusted filet of lamb, smoked eggplant tartare, 
garlic veloute, salsa verde, crushed potatoes, jus
fıstıkla kaplanmış kuzu fileto, füme patlıcan tartarı, sarımsaklı 
veloute sos, salsa verde sos, patates parçaları, jus

POLLETTO ALLA DIAVOLA (D)
butterflied marinated whole baby chicken, garlic and 
rosemary potatoes, asparagus, lemon emulsion
bütün kelebek piliç, sarımsak ve biberiyeli patates, kuşkonmaz, 
limon emülsiyonu

P I Z Z A
MARGHERITA (G, V, D)
tomato sauce, fresh mozzarella bocconcini, basil
domates sosu, taze mozzarella topları, fesleğen

PROSCIUTTO E FUNGHI (G, D)
tomato sauce, mushroom, beef prosciutto cotto, 
mozzarella, thyme
domates sos, mantar, fırınlanmış dana jambon, 
mozzarella peyniri, kekik

ALA TURCA (G, D)
tomato sauce, mozzarella, sujuk
domates sosu, mozzarella, sucuk

QUATTRO FORMAGGI (G, D, V)
mozzarella, parmesan, gorgonzola, provolone,
touch of tomato sauce
domates sosu, mozzarella, parmesan, gorgonzola, 
provolone

TONNO E CIPOLLE (G, D)
tomato sauce, mozzarella, tuna fish, red onions
domates sosu, mozzarella, ton balığı, kırmızı soğanlar

FOCACCIA CONTADINA (G, D, N, V)
grilled eggplant, fresh buffalo bocconcini, array 
of cherry tomatoes, pesto
ızgara patlıcan, taze bufalo mozzarella topları, çeri 
domatesler, pesto sos 

DIAVOLA (G, D)
tomato sauce, mozzarella, beef salami, chilli
domates sosu, mozzarella, dana salam, acı biber 

PIAZZETTA (G, D)
tomato sauce, mozzarella, beef carpaccio, 
stracciatella, truffle 
domates sosu, mozzarella peyniri, dana carpaccio, 
stracciatella, trüf

PIZZA VALTELLINESE (G, D)
tomato sauce, mozzarella, bresaola, arugula, 
aged grana padano
domates sosu, mozzarella peyniri, italyan pastırması, 
roka, yıllanmış grana padano

ROASTED POTATOES (D, V) 195
fırınlanmış patates

BUTTER SAUTÉED ASPARAGUS WITH PARMESAN (D, V) 215 
tereyağda sotelenmiş parmesanlı kuşkonmaz 

STEAMED BROCCOLI, GARLIC, EVOO (V) 175
buharda pişmiş brokoli, sarımsak, sızma zeytinyağ

TRUFFLE AND PARMESAN FRENCH FRIES (D, V) 215
truffle ve parmesanlı patates kızartması

FRENCH FRIES (V) 175
patates kızartması

SMALL GREEN SALAD (V) 250
yeşil salata
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R I S OT TO
RISOTTO AI FUNGHI (D, V)
trio of mushrooms, porcini dust, truffle scent
mantar üçlemesi, porcini tozu, trüf kokusu

FREGULA SARDA AI FRUTTI 
DI MARE (G)
sardinian style seafood fregula
sardunya usulü deniz ürünleri fregola

RISOTTO MARCHESI 1981 (D) 
iranian saffron, gold leaf, parmigiano reggiano 
24 months
iran safranı, altın yaprak, parmesan peyniri 24 aylık

495

535

620

 S I D E  D I S H E S  /  G A R N I T Ü R L E R

(G) GLUTEN / GLÜTEN   -   (D) DAIRY / SÜT ÜRÜNLERİ  -   (N) NUTS / KABUKLU YEMİŞ   -   (S) SHELLFISH / DENİZ MAHSÜLLERİ   -   (V) VEGETARIAN / VEJETERYAN


